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Unsere sechs "Hot Meal" Neuheiten liberzeugen auf ganzer Linie und gehoren in jedes Regal.

Ansprechende
Optik.
Frische
Produkte in
hochster Qualitat.
Ohne

®/ Geschmacksverstarker

Breites und
vielfaltiges ®/ Konservierungsstoffe
Sortiment. ®/ Farbstoffe
Innovative, 4
bruchsichere
Verpackung.
Minimaler
B, Zubereitungsaufwand
Stapelbar/effizient in groBen Mengen o Vetb e Giher
transportierbar und gut zu lagern. Nachhaltige,

umweltfreundliche
Verpackung: Folie und
Karton voneinander
trennbar.

Unsere liberzeugenden Argumente:

Rezepturen & Ideen von Innovationskdchen mit Erfahrung aus der Sternegastronomie
AusschlieBlicher Einsatz von hochwertigen Rohwaren von zertifizierten Lieferanten
Fertigung unter héchsten Qualitatsstandards (u.a. IFS Food 6.1)

Gekocht von qualifizierten Kiichenmeistern und Kéchen - mit viel Liebe zum Detail
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Hahnchenbrust
auf Peperonata-Sauce mit mediterraner
Gnocchi-Pfanne

Einwaage: 380 g
Restlaufzeit: 7 Tage
gekuhlt bei +3°C bis +7°C

4" 250718 " 682968

Auberginensugo
mit buntem Getreide und Duo von Zucchini

Einwaage: 380 g
Restlaufzeit: 7 Tage
gekihlt bei +3°C bis +7°C

H

4" 250718 " 682944

Italienisches Rindersugo
mit Vollkornspirelli, Bohnen und Kirschtomaten

8 =

4" 250718 " 67983

Einwaage: 380 g
Restlaufzeit: 7 Tage
gekuhlt bei +3°C bis +7°C

T Zubereitungshinweis fiir die Milfrowelle: Folie einstechen, Gericht bei 800 Watt ca. 2-4 Min. erwdrmen,
"I Folie entfernen. Vorsicht: Beim Offnen der Folie kann heier Dampf entweichen.
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Hahnchenbrust
mit Tomaten-Paprika-Ragout und
Romanesco-Buchweizen

Einwaage: 380 g
Restlaufzeit: 7 Tage
gekuhlt bei +3°C bis +7°C

4" 250718 " 682937

Schnelle Pasta
mit rotem Pesto, mediterranem Grillgemise
und Hartkase

Einwaage: 350 g
Restlaufzeit: 7 Tage
gekuhlt bei +3°C bis +7°C

4" 250718 " 679739
Spinat-Cappelletti all'arrabbiata
mit Hartkdse und Oliven
Einwaage: 380 g
Restlaufzeit: 7 Tage
gekihlt bei +3°C bis +7°C
4" 250718 H 682951

Zubereitungshinweis fiir die Mikrowelle: Folie einstechen, Gericht bei 800 Watt ca. 2-4 Min. erwdrmen,
Folie entfernen. Vorsicht: Beim Offnen der Folie kann heifser Dampf entweichen.




Thve rméw@c&m ﬂWVWMTW

Stefan Niebch Yannick Reuter
Mobil +49 (160) 9354 9354 Mobil +49 (151) 655 260 43
Mail s.niebch@sander-gruppe.com Mail y.reuter@sander-gruppe.com
Sander Gourmet GmbH

Industriepark 12 - D-56291 Wiebelsheim
Web www.sander-gourmet.com

02/2020



